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饺子加盟网

生成日期: 2025-10-27

蒸尧香特色饺子老面新发，口味选用老面制作，经度独特技术千锤百炼，皮薄馅大，鲜嫩可口，内爽多汁，深
得大众喜爱。外媒内鲜，健康养生采用上乘料理食材，搭配料理包，生产研发出汤汁饱满、入味鲜美的饺
子。18道工序，特殊每一个饺子经过18道工序，夹起不破皮，翻身不漏底，一吸满口卤，味鲜不油腻。品种丰
富老少皆宜合理的应用和膳食搭配，不适合老人小孩的营养需求，更适合上班族、白领需求。【详细信息请来
电进行咨询，联系人梁先生】公司从每一个环节、每一个细节严把质量关和安全关。饺子加盟网

每年农历冬至这天，不论贫富，饺子是必不可少的节日饭。谚云:"十月一，冬至到，家家户户吃水饺。"这
种习俗，是因纪念"医圣"张仲景冬至舍药留下的。张仲景是南阳稂东人，他著《伤寒杂病论》，集医家之大成，
祛寒娇耳汤被历代医者奉为经典。张仲景有名言:"进则救世，退则救民;不能为良相，亦当为良医。"东汉时他
曾任长沙太守，访病施药，大堂行医。后毅然辞官回乡，为乡邻治病.其返乡之时，正是冬季。他看到白河两岸
乡亲面黄肌瘦，饥寒交迫，不少人的耳朵都冻烂了。便让其弟子在南阳东关搭起医棚，支起大锅，在冬至那天
舍药医治被冻的人。他把羊肉和一些驱寒药材放在锅里熬煮，然后将羊肉、药物捞出来切碎，用面包成耳朵样
的"娇耳"，煮熟后，分给来求药的人每人两只"娇耳"，一大碗肉汤。人们吃了"娇耳"，喝了"祛寒汤"，浑身暖
和，两耳发热，受伤的耳朵都治好了。后人学着"娇耳"的样子，包成食物，也叫"饺子"或"扁食"。饺子加盟网
价格实惠，便宜就是硬道理 欢迎来电咨询！

许多外国人与中国人一样，每逢春节也吃饺子，但是，他们的做法与吃法都各具特色。【朝鲜饺子】:以牛
肉为馅，并特别喜欢在牛肉馅里加上大量辣椒，包的饺子是半月形站着。【越南饺子】:以鱼肉为馅，在馅里加
大量橙皮、猪肉、鸡蛋，包的饺子却与朝鲜的饺子相反，一个个仰面朝天躺着。【俄罗斯饺子】:俄国人的饺子
馅有牛肉、胡萝卜、鸡蛋、葱头、盐和味精，但他们还在饺子馅中加一些辣椒末，而且包的个头大，他们煮饺
子用的是牛骨熬成的清汤。不过，喝煮饺子汤是首先道菜，吃饺子是第二道菜。【印度饺子】:用料、做法与俄
罗斯饺子近似，只是个头还大，但不是煮着吃，而是烤着吃。【墨西哥饺子】:他们用洋葱、牛肉、番茄、荷兰
芹菜做馅，饺子皮不是擀的，而是用手压成长方形。包好的饺子不是用清水煮，而是放入用番茄、辣椒、洋葱
煮好的调味汤里煮，吃罢饺子再喝汤，"原汤化原食"。

运营开店有妙招2人开店快速出餐机械化操作，按标准化流程操作简单，上手快，实现快速出餐，顾客无需
长时间等待。节省成本统一配送结合合作伙伴承办，物流同意配送，直达加盟商，无中间商，充分让利给合作
伙伴。灵活选择随处可干专人协助选址，学校周边、写字楼周边、小区周边、商业街，随处可干。宣传吸引客
源线上互联网广告，线下宣传单，墙体广发齐发懂，带动店铺人气，老客带动新客。整店输出全程扶持从选址
到开店，到营销活动，全程扶持，给予加盟店需要的帮助，助力创业成功。全天经营市场广阔以早餐为主打，
同时兼顾午餐和晚餐，价位亲民，老少皆宜，市场空间广阔，人气停不下来。【详细信息请来电进行咨询，联
系人梁先生】公司竭诚为您提供安全，健康的服务。

饺子由馄饨演变而来。在其漫长的发展过程中，名目繁多，古时有"牢丸""扁食""饺饵""粉角"等名称。三
国时期称作"月牙馄饨"，南北朝时期称"馄饨"，唐代称饺子为"偃月形馄饨"，宋代称为"角子"，明朝元代称为"
扁食";清朝则称为"饺子"。饺子起源于东汉时期，为东汉河南南阳人"医圣"张仲景**。当时饺子是药用，张仲
景用面皮包上一些祛寒的药材用来治病(羊肉、胡椒等)，避免病人耳朵受到伤。饺子的制作原料营养素种类齐
全，蒸煮法保证营养较少流失，并且符合中国色香味饮食文化的内涵。饺子是一种历史悠久的民间吃食，深受
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老百姓的欢迎，民间有"好吃不过饺子"的俗语。每逢新春佳节，饺子更成为一种应时不可缺少的佳肴。专业客
服电话24小时为您解决任何难题。饺子加盟网

坚持以客户为**，“质量到位、服务至上”的经营理念为广大客户提供质量的服务。饺子加盟网

鸡汤饺子：原料:面粉250克，猪肉150克，青菜80克，猪油25克，香油12克，酱油15克，精盐7克，味精2克，葱
、姜末各少许，紫菜5克，鸡汤500克。制作:1.将菜择洗干净，剁成碎末，挤去水分;猪肉剁成末，加入酱油、
精盐、味精、葱姜末拌匀，再加入适量的水调成糊状，较后放入猪油、香油、菜末拌成馅待用。2.将面粉放入
盆内，加冷水250克和成面团，揉匀，搓成细条，按每50克10个下剂，用面杖擀成小圆皮，加入馅，包成小饺子
待用。3.先用开水将饺子煮至八成熟捞出，放入鸡汤内煮，加入精盐、味精、紫菜即成。特点:汤鲜皮软，馅嫩
味美，吃饺子喝高汤，适宜幼儿食用。饺子和汤含有丰富蛋白质、碳水化合物，还含有多种矿物质和维生素。
紫菜富含钙、碘、铁等。吃饺子喝汤，营养均衡，易于吸收，很适合较大幼儿食用。饺子加盟网

云南蒸尧香食品有限公司是一家有着雄厚实力背景、信誉可靠、励精图治、展望未来、有梦想有目标，有
组织有体系的公司，坚持于带领员工在未来的道路上大放光明，携手共画蓝图，在云南省昆明市等地区的食品、
饮料行业中积累了大批忠诚的客户粉丝源，也收获了良好的用户口碑，为公司的发展奠定的良好的行业基础，
也希望未来公司能成为*****，努力为行业领域的发展奉献出自己的一份力量，我们相信精益求精的工作态度和
不断的完善创新理念以及自强不息，斗志昂扬的的企业精神将**云南蒸尧香食品和您一起携手步入辉煌，共创
佳绩，一直以来，公司贯彻执行科学管理、创新发展、诚实守信的方针，员工精诚努力，协同奋取，以品质、
服务来赢得市场，我们一直在路上！


